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Feiern Sie Ihre Hochzeit oder Familienfeier
im Parkhotel Bietigheim

Folgende Punkte sprechen fiir uns:

geniigend Parkplatze direkt am Hotel
groRRe Uberdachte Gartenterrasse mit Kinderspielplatz geeignet fur den BegriiBungstrunk an
mobiler Bar und Stehtischen, sowie auch zum Nachmittagskaffee
Waldwanderwege direkt am Haus laden zum Spazierengehen nach dem Kaffeetrinken ein
3 Veranstaltungsraume von 10-100 Personen
Erfahrenes Personal (ca. 40 Mitarbeiter) Uber 150 Veranstaltungen im Jahr
ausgewogenes Preis-Leistungsverhéltnis
Ubernachtungsangebot zu Sonderpreisen, denken Sie an lhren Fiihrerschein !!!
Feiern:“*Open end”
Keine Bedienungszuschlage ab 24.00 Uhr
Komplett-Angebot inklusive Dekoration Ihrer Hochzeitstafel einschlief3lich Kerzen,
Tischbander und Menukéartchen
Reichhaltiges Speisenprogramm:

1.) vom servierten Menu bis zum Gourmet-Meni

2.) Kalt-warmes Buffet

3.) Kombination von Beidem

z.B. Italienisches Vorspeisenbuffet, der Hauptgang wird serviert, aufwendiges
Dessertbuffet
4.) Grillparty mit Barbeque in unserem Garten mit Zelt
5.) Fondue in allen Variationen

Bei der Organisation einer Hochzeit oder Familienfeier heif3t es, an viele
grol3e und kleine, wichtige und weniger wichtige Dinge zu denken.

Um lhnen dabei “Last* von den Schultern zu nehmen, bieten wir Ihnen folgenden Service:
Blumen-Tischschmuck wir bestellen in der gewlinschten Farbe und Preisklasse
Kerzen und Tischbander werden in bevorzugter Farbe kostenlos zur Verfigung gestellt

MenuUkartchen

Bekommen Sie auswartigen Besuch zu lhrer Feier ???
wir bieten Ihnen hierflr folgende Zimmerpreise:

Einzelzimmer mit Frihstiick EUR 55,00
Doppelzimmer mit Fruhstuck (2 Personen) EUR 75,00

Das Brautpaar Ubernachtet gratis !!!!
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Auszug unserer Getrankepreise

Flasche Wein Wirttemberger Qualitatswein Ihrer Wahl 1,01 EUR 15,00
Flasche Wasser 0,71 EUR 3,40
Flasche Sekt “Hausmarke* — halbtrocken - EUR 16,00
Tasse Kaffee Bankettservice aus der Kanne eingeschenkt EUR 2,00
Kaffee-Gedeckpreis bei selbst mitgebrachtem Kuchen EUR 2,80
1 | Orangensaft EUR 6,50
1 | frisch geprefter Orangensaft EUR 13,00

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung.

Menukartchen & Kerzen werden nicht berechnet!

Sie als Veranstalter entscheiden, ob bei ihrer Feierlichkeit geraucht werden
darf, oder nicht!

Feiern im Sommer

Feiern Sie in den Sommermonaten auf unserer Terrasse oder im Partyzelt (fir ca. 30 Personen)
oder auch Auf3er Haus.

Wir empfehlen Ihnen Barbecue im Freien (ab 10 Personen) mit Fisch- & Fleischspezialitaten
vom Grill, Salatbuffet, Dessertbuffet etc.

Als Besonderheit empfiehlt sich unser Gartenhduschen (auch im Winter bei Kerzenschein und
Kaminfeuer) z.B. Raclette & Fondue bis 8 Personen

Preise auf Anfrage bei Herrn Gseller
(Tel. 07142 — 77 06-0, Fax 07142 — 5 40 99, E-mail: info@parkhotel-bietigheim.de)

Die Qualitat

In unserer Kiiche werden ausschliefllich seefrische Fische, marktfrisches Gemiise,
Freilandgefligel und Frischfleisch verwendet.
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Menuvorschlage

Vorspeisen

Blattsalate mit Champignons und Créutons

Salatauswahl mit Brotcréutons

Feldsalat mit Speckwtrfelchen & Croutons

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum

Gruner Spargel mit zerlassener Butter & Parmesan Uberbacken
Frisch gerduchertes Forellenfilet auf Toast mit Sahnemeerrettich
Salatplatte von frischen Salaten mit Bindner Fleisch

Melone mit Parmaschinken (saisonbedingt)

Hausgemachte Wildpastete in Teigkruste, Selleriesalat, Senffriichte
Hausgebeizter Lachs auf Toast mit Sahnemeerrettich

Carpaccio vom Rind mit Olivenél und Aceto Balsamico und
mit Parmesanspahnen bestreut

Italienische Antipasti mit gegrilltem und mariniertem Gemuise,
gruner Spargel Uberbacken & luftgetrockenete Fleischspezialitaten

Blattsalate mit rosa gebratener Entenbrust
Hausgemachte Lachsterrine mit Feldsalat, Wachtelei und Toast
Carpaccio vom Seeteufel und Lachs

Hors d “oevre Teller mit Lachs, Forellenfilet, Krabben und Aal
Sahnemeerrettich, Baguette und Butter

Italienisches Vorspeisenbuffet mit
Gemduse, Fleischgerichte, Mozzarella, Vitello Tonnato, Brotsalat
und Meeresfrichtesalat etc.
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Suppen sind in den MenUlpreisen enthalten

Lauchrahmsuppe

Rinderkraftbriihe mit Markkl63chen und Eierstich

Lyoner Zwiebelsuppe mit Kasekristchen

Schwaébische Hochzeitssuppe mit Fladle, GriekloRle und Maultaschle
Rahmsuppe von frischem Fenchel

Minestrone - Italienische Gemusesuppe

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstangen
Wildkraftbrihe mit Kl6Re

Champignonrahmsuppe

Kartoffelsuppe mit Schinkenwidrfeln

Tomatenkraftbriihe mit Quarkkl6f3ichen

Mulligatawny-Soup -Indische Currysuppe mit Gefligelfleisch
Gefluigelcremesuppe mit Poulardenfleisch
Tomatencremesuppe mit Gin

Toscanische Bohnensuppe mit Knoblauchbrot

Rahmsuppe von frischem Sauerampfer

Rahmsuppe von frischen Krautern

Gulaschsuppe

Franzosische Fischsuppe mit reichhaltiger Einlage

Rahmsuppe von frischem Hummer
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Bitte entscheiden Sie sich fur einen Hauptgang

(Menupreis inklusive Suppe und Dessert)

Die Beilagen kénnen ausgetauscht werden.

bei Auswahl von mehreren Hauptgdngen wird ein Aufpreis von € 2,50 pro Person berechnet

fur Kinder berechnen wir einen Menipreis von € 12,00

Menu 1

Geflllte Kalbsbrust mit Bratensaft, frischem Gemiuse, Kartoffelklichle

und hausgemachten Spéatzle

Menu 2

Schweinebraten aus dem Rohr mit Champignonrahmsolie oder Bratensaft,

frischem Gemuse, Serviettenknddel und Spatzle

Menu 3

Kasseler Rauchriicken mit Preiselbeermeerrettich & Sauce Hollandaise Uberbacken

feine Erbsen, Vichykarotten, Blattspinat und Kartoffelkroketten

Menid 4

Putenbraten mit Currysol3e, gebackenen Frichten, Reis und Salaten oder

mit Champignonrahmsol3e und frischem Gemduse
und Mandelkartoffeln

Menu 5
Schwaébischer Sauerbraten mit frischem Gemise
und Kartoffelknodel

Menu 6
Geflillte Poulardenbrust auf Paprikarahmsol3e, Blattspinat oder
gemischte Gemuseplatte, feine Nudeln und Mandelkartoffeln

Menu 7
Pfefferschweinerticken am Stiick gebraten mit Dorrpflaumensolie,
frischem Gemuse, Knépfle & Kartoffeln ,, portugiaise”

Menu 8
Rinderroulade mit frischem Gemuse, hausgemachten Spatzle und
Kartoffelplrée

Menu 9
Braten vom Jungschwein, Kalb und Rind mit frischem Gemuse,
Dauphinekartoffeln und hausgemachten Spatzle

Menu 10 (Vegetarisches Menti)
Riccotataschen mit Spinat, frischen Pilzen und Tomatenfilets

Mend 11
Lammkeule aus dem Rohr mit Krautern,
Lauchgratin & Speckbdhnchen
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Meni 12
-Porchetta- Italienischer Schinken am Stiick mit Krautern gefulit,
Rostinchen und Salatbuffet oder frischem Gemduse

Menu 13
Prager Saftschinken in der Schwarte oder im Brotteig mit Kraut
oder Salaten und Lauchgratinkartoffeln

Menu 14
Schweinelendchen mit Pilzflllung in Blatterteig gebacken
Bratensaft, frisches Gemise, Lorettekartoffeln & Spatzle

Mend 15
Poulardenbristchen -beste Freilandqualitéat- in Rieslingrahmsolie mit
frischen Gemusen, grine Nudeln und Mandelkartoffeln

Menu 16
Geschnetzeltes vom Kalb mit frischem Gemiise und Berner Rosti

Menu 17
Schweinelendchen mit SteinpilzrahmsoR3e, frischem Gemise,
Mandelkartoffeln und hausgemachte Spatzle

Menu 18
Geschmorte Kalbshaxe aus dem Rohr mit Barolosauce, frischem Gemduse,
Kartoffelknédel, Spatzle

Menu 19
Barbarie-Ente mit Orangenfilets, frischem Gemise, Mousseline- und
Gratinkartoffeln

Menu 20
-Saltimbocca- Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei, frischem Gemuse
und Kartoffelgratin

Menu 21
Ganzer pochierter Lachs aus dem Wurzelsud mit verschiedenen Sof3en
Pariser Kartoffeln, Salate oder frisches Gemuse

Menu 22
Perlhuhnbristchen mit Trauben, Weinhandlersol3e, Kartoffelptirée und
uberbackenem, mediterranem Gemiuse

Meni 23
Roastbeef am Stiick gebraten mit Sauce Bernaise, frischem Gemuse,
Pfitzauf und Lorettekartoffeln

Menu 24
Verschiedene Filets vom Grill mit frischem Gemiise, Dauphinekartoffeln,
Waffelkartoffeln und hausgemachte Spatzle
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Menu 25
Entenbrust rosa gebraten mit MadeirasofRe, frischen Gemusen,

Gratinkartoffeln und hausgemachten Nudeln, Kartoffeltaler EUR 30,00
Menu 26

Mixed Grill ( verschiedene Filets, Wiirstle, Speck, Grilltomate, Krauterbutter,

Salatplatte oder frisches Gemuse, Wilde Kartoffeln EUR 30,00
Menu 27

Hirschbraten mit frischen Pilzen und Preiselbeerapfel
Wacholder- Rahmsof3e, Wintergemuise,

Knopfle & Lorettekartoffeln EUR 30,00
Menu 28

Kalbsriickenstrang mit Morchel- RahmsoRe, frischem Gemise,

Florentiner Kartoffeln und hausgemachte Knopfle EUR 33,00
Menu 29

Rinderlende WELLINGTON mit Champignonfulle in Blatterteig gebacken

Berner Sauce, frischem Gemuse und Herzoginkartoffeln EUR 33,00
Ment 30

Kalbsfilet im Krautmantel mit Burgundersauce, Spinattimbale oder

Gemuseplatte, NuRkartoffeln und hausgemachte Spatzle EUR 34,00
Menu 31

Ganzer frischer Lammrtcken auf provencaler Art mit frischen Krautern,

verschiedenen Bohnengemisen, gefiillter Tomate und Gratinkartoffeln EUR 34,00
Menu 32

Kalbsriickenstrang am Stick in der Krauterkruste gebacken, Lembergerrahmsofie
Broccolitimbale oder Gemuseplatte, hausgemachte
Kartoffeltaler und Knépfle EUR 33,00

Menu 33
Rinderlende und Kalbslende am Stlick gebraten mit Steinpilzrahmsolie
frischem Gemuse, Mandelkartoffeln und hausgemachten Spatzle EUR 34,00

Menu 34
Ganzer Kalbsriicken ORLOFF Uberbacken mit Rahmsolie von
frischen Pilzen, Gemuseplatte, Strohkartoffeln und Mandelkartoffeln EUR 34,00

Menu 35
Hirschruckenfilet am Stiick gebraten mit frischen Pilzen & gefullter Birne
an Cognac- RahmsoRe mit Broccoli und Rotkraut, Spéatzle vom Brett

und Williamskartoffeln EUR 33,00
Menu 36

Rehricken am Stick gebraten in Pfeffersof3e mit Broccoliréschen

Kartoffelmaultédschle und Gemusewdirfeln Preis auf Anfrage
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Desserts sind in den Menupreisen enthalten

Gemischtes Eis mit frischen Friichten und Sahne
Crepes mit frischen Friichten

Schwarzwalder Kirschbecher

Eis mit heillen Himbeeren und Sahne

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

Mousse au chocolat mit Erdbeermark

Rote Gritze von frischen Beeren mit flissiger Sahne
Omelette Surprise

Hausgemachtes Tiramisu

Creme Karamel

Grie3flammerie mit Kirschen

Joghurtcreme mit marinierten Brombeeren
Zitronencreme mit Orangen- & Grapefruitfilets
Walnuficreme mit Orangenfilets

Mascarponecreme mit Rum- Beeren

Eistorte PARKHOTEL

Eissoufflé Grand Manier

Fruchtsalat von frischen Friichten mit warmem Weinschaum
Marinierte Feigen in Marsala mit Vanilleeis (saisonbedingt und nur auf Anfrage)
Panna Cotta mit Waldbeerensauce

Creme Brulée

Salat von frischen, exotischen Frichten
Dessertvariation

Sorbetteller mit frischen Friichten

Profiteroles mit Eis gefullt auf Vanillesauce Aufpreis € 2,00 pro Person)
Parfaitvariation mit Brandteigschwan (Aufpreis € 2,00 pro Person)

Crépe Suzettes mit Vanilleeis (am Tisch zubereitet) (Aufpreis € 2,00 pro Person)
Pfirsich oder Birne flambiert mit Vanilleeis (Aufpreis € 2,00 pro Person)

Dessertbuffet (Aufpreis € 5,50 pro Person)
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Frische Fischgerichte als Zwischengerichte

fur ein mehrganaiges Menu

Hechtkl6Rchen auf Tomaten- Buttersofl3e, Avocadostreifen,
Blattspinat, Tomatenwirfel und Pilawreis

Jakobsmuschel mit Krauterbutter, Tomatencoulis
und Parmesankase gratiniert

Lotte - Medaillons auf Blattspinat mit weiRer Buttersauce & Wildreis

Norweger Lachssteak in Riesling pochiert mit Safransauce,
Blattspinat, Reis und frischen Shrimps

Geflillte Seezungenfilets mit Noilly- Prat- So3e und Parmesan
Uberbacken, griine Nudeln und Salat

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

9,50

9,50

9,50

9,00

9,50

Unser besonderes Angebot fir Feinschmecker (Tagespreise)

Hummer oder Langusten aus dem Sud am Tisch prasentiert und aufgebrochen.

Mehr gangiges, italienisches Menu auf Wunsch mit korrespondierenden Weinen (bitte

italienische Menuvorschlage anfordern!)

Frische Fischgerichte (Tagespreise)

Geflllte Bachforelle auf ElsaRer Art

Dorade oder Zander im Ofen gebacken
Lachsforelle in Blatterteig gebacken

GroRe Fischauswahl“ Parkhotel“ mit Beilagen

Babysteinbutt aus dem Wurzelsud
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Vorschlage fur kalt-warme Buffets

Buffet | (Standardbuffet-kalt) EUR 32,00 pro Person

Verschiedene Salate & Vorspeisensalate, Merresfriichtesalat, Brot und Butter
Italienische Antipasti:

Tomaten mit Mozzarella, Schinkenplatte mit Melone
Kalbsbraten mit Thunfischsauce ( Vitello tonnato )
eingelegte Paprika & Zucchini, Oliven, Zwiebel, Artischocken
Geflillte Eier, gefillte Tomaten mit Schafskésecreme
Pilzsalat, Balsamico Zwiebeln

Frischkase-Paprika-Schiffchen im Speckmantel
Mozzarella-Lachsrdlichen auf Rucolasalat

Rote Beete Carpaccio mit Nussen, Speck & Parmesan
Roastbeef & Remouladensauce,

Poulardenkeulen garniert, Tartar vom Rind

Carpaccio vom Rind, Ocotopus, Lotte & Lachs

Suppe zur Wahl (kann auf Wunsch serviert werden)
hausgemachte Terrinen, Waldorfsalat, Leberparafait
Italienische Wurst-& Fleischspezialitaten

Kaseplatte

ein Dessert

kalt-warmes Buffet ab Buffet 11

Buffet 11 EUR 35,00 pro Person

Standartbuffet s.o0. und zusatzlich

Zwei warme Hauptgéange zur Wahl z.B.

Ochsenbrust, Tafelspitz mit Apfelkren, Putenbraten, Barbarie-Ente, Kalbsbraten,
Kalbshaxe, Schinken im Brotteig, Schweinelende, Pfefferschweinerticken, Roastbeef,
Kalbsrtickenstrang etc.

Beilagen zur Wahl

Dessertbuffet

Buffet 111 EUR 37.00 pro Person (Buffet Il s.0. und zusatzlich)

Fischplatte mit verschiedenen gerducherten Fischspezialitaten,
Salat von Avocado, Shrimpscocktail;

Buffet 1V EUR 38.50 pro Person (Buffet 111 und zusétzlich)

ein aufwendiger warmer Hauptgang mit Beilagen:
z.B. Kalbsfilet im Krautmantel, Roastbeef am Stiick gebraten, Lammkeule,
Rinder- oder Schweinelende Wellington, Lammriicken

uber EUR 40.00 pro Person nach Absprache mit Herrn Gseller Tel. 07142 — 77 06-0
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Der grofle Saal kann durch eine Runde Tische mit je 8-10 Pers.
schallisolierte Wand getrennt und ein Tisch fir 14 Personen
werden. Mogliche Tischformen: bis maximal 70 Personen.
Block fiir bis zu 26 Personen Bar-Raum fiir Musik & Tanz
oder U-Form fiir bis zu 38 Pers. oder Kalt-warmes Buffet
'
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E-Form bis ca. 100 Personen U-Form fiir bis zu 60 Personen
Bar-Raum fiir Musik & Tanz Bar-Raum fiir Musik & Tanz
Kalt-warmes Buffet oder eine oder Kalt-warmes Buffet

zusitzliche Tafel fiir 20 Pers.
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